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1. Сведения об общеобразовательном учреждении
	
	ВСЕГО
	Из них на надомном обучении

	Количество классов-комплектов
	13
	

	Количество учащихся, всего
	140
	54

	1-4 класс
	56
	20

	5-9 класс
	68
	23

	10-11 класс
	16
	11

	Количество педагогов, всего
	32
	

	            из них классных руководителей
	13
	


Ответственный за организацию питания  Мирзоева К.Н.
Тел. рабочий                8(246)5-22-58 

2. А) График работы школьного пищеблока
	День недели
	Время

	Понедельник – пятница

	06.00 – 14.00


Б) График питания обучающихся 

	Время посещения пищеблока


	Классы

	11.05
	1 - 4 


	12.30
	5 – 8 


	13.10
	9 -10




2.САНИТАРНО-ТЕХНИЧЕСКАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ШКОЛЬНОГО ПИЩЕБЛОКА
	1.ХАРАКТЕРИСТИКА ВОДОСНАБЖЕНИЯ

· наличие холодного водоснабжения

· наличие горячего водоснабжения


· централизованное водоснабжение

· децентрализованное водоснабжение

· привозное водоснабжение

· достаточность обеспечения горячей водой

· наличие резервного запаса воды

	холодное водоснабжение

горячее водоснабжение

да
нет

нет
имеется

имеется

	2.ХАРАКТЕРИСТИКА КАНАЛИЗАЦИИ

· централизованная канализация

· локальная канализация, при локальной очистке указать способ очистки и дезинфекции

· условия отведения сточных вод

· наличие уклона полов, трапов

· при наличии выгреба, указать наличие

· наличие автотранспорта

· периодичность очистки выгреба

· условия для соблюдения правил личной гигиены
	да
нет

-

имеется

-

-

-

имеются условия для соблюдения правил личной гигиены

	3.ХАРАКТЕРИСТИКА ОТОПЛЕНИЯ

· централизованное отопление

 
	центральное отопление от тэц



	4.ХАРАКТЕРИСТИКА ВЕНТИЛЯЦИИ ПОМЕЩЕНИЙ

· естественная

· приточно - вытяжная
	естественная, 

приточно – вытяжная в исправном состоянии, установка вытяжных устройств над электроплитой 

	5.ХАРАКТЕРИСТИКА ЕСТЕСТВЕННОГО И ИСКУССТ​ВЕННОГО ОСВЕЩЕНИЯ.

· Освещение 

· естественное

· искусственное

· Наличие защитных пла​фонов на осветительной арматуре


	имеется естественное и искусственное освещение


3.ЗДАНИЕ И ПОМЕЩЕНИЯ ШКОЛЬНОГО ПИЩЕБЛОКА
	1.Типовое здание
	типовое

	2.Приспособленное здание
	приспособленное здание

	3.Учет проектного числа учащихся
	400 человек

	4.Учет фактического числа учащихся
	140  человек

	5.Получают горячее питание 
	87   человек

	6.Набор вспомогательных помещений, их площадь

· обеденный зал

· кухня
	15 м2

35 м2

	9.Комплекс складских и загрузочных помещений

· разгрузо – загрузочная платформа

· помещение для хранения тары кв.м

· кладовая сухих продуктов кв.м 

· овощная кладовая (неохлаждаемая) кв.м

· охлаждаемая камера для хранения молочно – жировой продукции (среднетемпературная) кв.м 

· охлаждаемая камера для хранения мясо - рыбной продукции (низкотемпературная) кв.м

· помещение для хранения и нарезки хлеба кв.м

· инвентарная кладовая кв.м

· среднетемпературный холодильник на складе хранения сырых овощей и соков
	-
-
-
-
-
-
-
2 м2

имеется 

	11.Санитарно – техническое состояние

· проведение капитального ремонта и текущего ремонта

· окраска потолков

· стен 

· полов
	текущий ремонт 

июнь 2019 год
1. 


     Персонал пищеблока входит в штатное расписание: школы

           Питание детей в общеобразовательном учреждении: организованное с предварительным накрытием столов. 

     Рацион питания согласован с органами Роспотребнадзора.
           Наличие нормативно-технической документации и технологических карт: имеется. 

           В общеобразовательном учреждении «С»-витаминизация готовых блюд: не проводится. 

     Охват школьников горячим питанием: 

· Одноразовое питание  – 
· обучающиеся 1-4 кл., стоимость рациона  61 р.

· обучающиеся 5-10 кл., стоимость рациона  15 р.
· Обед включает в себя: закуска, первое- второе и сладкое блюдо.

	4. Сведения о кадрах пищеблока.



	ФИО полностью
	Дата

рождения
	Должность
	Дата последнего медицинского осмотра
	Дата последнего прохождения  санминимума

	Магарамова 

Убайдат 

Раджабовна

	07.02.1965
	повар
	август, 2020
	с 28.06.2018г. 
по 28.06.2020г.

	Расулова

Сабина 

Исмаиловна

	21.07.1977
	кух. работник,

кладовщик
	август, 2020
	с 12.07.2019г. 
по 12.07.2021г.


5. Характеристика контингента обучающихся в ОУ

	По состоянию здоровья отнесены:
	1-4 классы
	5-9 классы
	10-11  классы

	Страдают алиментарно-зависимыми заболеваниями
	-
	
	

	Страдают сахарным диабетом

	-
	-
	-


     6. Охват горячим питанием
a. Охват питанием учащихся 1 – 10 классов

	
	Количество

уч-ся, чел.
	Охвачены горячим  питанием, чел.
	Завтраки, кол-во чел. 
	Обеды, кол-во чел.
	Завтраки и обеды, кол-во чел.

	Всего:


	140
	87
	0
	87
	0

	Из них:
	-
	-
	-
	-
	-

	из многодетных семей
	31
	18
	-
	18
	-

	из малообеспеченных семей
	56
	31
	-
	31
	-

	опекаемые
	6
	6
	-
	6
	-

	ребенок-инвалид
	105
	62
	-
	62
	-

	обучающиеся в классах выравнивания, спецклассах
	-
	-
	-
	-
	-


b. Охват питанием учащихся начальных классов (1-4 классы)

	
	Количество

уч-ся, чел.
	Охвачены горячим  питанием, чел.
	Завтраки, кол-во чел. 
	Обеды, кол-во чел.
	Завтраки и обеды, кол-во чел.

	Всего:
	56
	36
	0
	36
	0

	Из них:
	-
	-
	-
	-
	-

	из многодетных семей
	12
	8
	-
	8
	-

	из малообеспеченных семей
	28
	15
	-
	15
	-

	опекаемые
	6
	6
	-
	6
	-

	ребенок-инвалид
	41
	27
	-
	27
	-

	обучающиеся в классах выравнивания, спецклассах
	-
	-
	-
	-
	-


c. Охват питанием учащихся основной школы (5-9 классы)

	
	Количество

уч-ся, чел.
	Охвачены горячим  питанием, чел.
	Завтраки, кол-во чел. 
	Обеды, кол-во чел.
	Завтраки и обеды, кол-во чел.

	Всего:
	68
	51
	-
	51
	-

	Из них:
	-
	-
	-
	-
	-

	из многодетных семей


	17
	8
	-
	8
	-

	из малообеспеченных семей
	24
	11
	-
	11
	-

	опекаемые
	-
	-
	-
	-
	-

	ребенок-инвалид
	48
	30
	-
	30
	-

	обучающиеся в классах выравнивания, спецклассах
	-
	-
	-
	-
	-


d. Охват питанием учащихся средней школы (10 класс)

	
	Количество

уч-ся, чел.
	Охвачены горячим  питанием, чел.
	Завтраки, кол-во чел. 
	Обеды, кол-во чел.
	Завтраки и обеды, кол-во чел.

	Всего:
	16
	5
	-
	5
	-

	Из них:
	-
	-
	-
	-
	-

	из многодетных семей
	2
	2
	-
	2
	-

	из малообеспеченных семей
	4
	4
	-
	4
	-

	опекаемые
	-
	-
	-
	-
	-

	ребенок-инвалид
	16
	5
	-
	5
	-

	обучающиеся в классах выравнивания, спецклассах
	-
	-
	-
	-
	-


7. Наличие нормативной документации

	
	Документы 
	Имеется/

отсутствует

	1. 
	СанПиН 2.4.5.2409-08
	Имеется

	2. 
	Приказ директора об организации питания учащихся, назначении ответственного за питание, составе бракеражной комиссии, создании Совета по питанию, создании независимой комиссии по проверке организации питания
	Имеется

	3. 
	Положение по организации питания в ОУ
	Имеется

	4. 
	Примерное десятидневное меню
	Имеется

	5. 
	Меню-раскладка
	Имеется

	6. 
	Ежедневное меню
	Имеется

	7. 
	Технологические карты 
	Имеется

	8. 
	Документы на продукты, подтверждающие их качество и безопасность
	Имеется

	9. 
	Журнал бракеража пищевых продуктов  и продовольственного сырья  
	Имеется

	10. 
	Журнал бракеража готовой кулинарной продукции  
	Имеется

	11. 
	Журнал здоровья
	Имеется

	12. 
	Журнал проведения витаминизации третьих

и сладких блюд
	Имеется

	13. 
	Журнал учёта температурного режима холодильного оборудования 
	Имеется

	14. 
	Ведомость контроля за рационом питания
	Имеется

	15. 
	Инструкции на пищеблоке (по ТБ, мытью посуды, обработке яиц и т.п.)
	Имеется

	16. 
	План (циклограмма) внутришкольного контроля за организацией питания
	Имеется

	17. 
	Акты, справки по результатам проверки состояния организации питания
	Имеется

	18. 
	Протоколы заседаний, собраний, на которых рассматриваются вопросы организации питания в ОУ
	Имеется

	19. 
	График дежурства учителей
	не имеется

	20. 
	График посещения классами столовой
	Имеется

	21. 
	Методические рекомендации по организации питания
	Имеется

	22. 
	Другие документы (указать какие)
	

	23. 
	
	


Число посадочных мест в столовой  - 42
8. Состояние мебели
	Наименование
	Количество
	Техническое

состояние
	Потребность

	Стол

обеденный
	7
	удовлетв.
	-

	Скамья для сидения
	14
	удовлетв.
	-

	Шкаф для одежды 
	1
	удовлетв.
	1



	Стеллаж для чистой посуды
	-
	удовлетв.
	1

	Стеллаж для кастрюль
	1
	удовлетв.
	1


9. Материально-техническая база пищеблока
Оборудование

	Наименование оборудования
	количество
	техниче-

ское

состояние
	потреб-

ность
	требует

ремонта

или замены

	Плита электрическая с жарочным шкафом 

(4 комфорки)

	1


	удовлетв.


	нет


	нет



	Холодильник

	3
	удовлетв.
	нет
	нет

	Электромясорубка

	1
	удовлетв.
	1
	нет

	Столы производственные
	2
	удовлетв.


	3
	нет

	Контрольные весы
	2
	удовлетв.


	3
	ремонт

	
	
	

	
	
	

	Посуда

	Кухонная посуда:

Кастрюли  алюм.-30 л
Кастрюли  алюм.-20 л
Кастрюли   алюм.-15 л
Кастрюли  алюм.-7-8 л

Сковорода
	4
2

1
1
1

3
	Удов.

Удов.

Удов.

Удов.

Удов.

Удов.
	-
-
-
-
-
-
	-
-
-
-
-
-

	Столовая посуда:

Тарелки для 1-х блюд

Тарелки для 2-х блюд

Стаканы

Ложки

Вилки
	100

100

100

100

-
	Удов.
Удов.
Удов.
Удов.
-
	-

-

-

-

-
	-

-

-

-

-

	Разделочные доски
	8
	Удов.
	-
	-

	Разделочные ножи
	8
	Удов.
	-
	-

	Моечные ванны

	3


	Удов.
	-


	-

	Разносы 
	-
	-
	-
	-

	Тазы  эмалир.

           Пласт.
	3
10
	Удов.

Удов.
	-
-
	-
-

	Другая посуда:

Ведро эмалированное 

            Пластмас.
Ковш

Жарочные листы

Чайник

Дуршлаг
	5

-

-

3

2

2
	Удов.

Удов.
-

Удов.
Удов.
Удов.

	-

-

-

-

-

-
	-

-

-

-

-

-


10.  НАЛИЧИЕ НАБОРА ПОМЕЩЕНИЙ

	Наименование производственного помещения
	Имеется / не имеется

	Склады (кладовые)
	имеется 

	Овощной цех
	не имеется

	Кондитерский  цех
	не имеется

	Мясо-рыбный цех
	не имеется

	Горячий цех
	не имеется

	Моечная кухонной посуды
	имеется

	Бытовые помещения для персонала
	не имеется

	Санузел для сотрудников столовой
	не имеется

	Другие (указать какие)
	-


11. ПЛАН-СХЕМА СТОЛОВОЙ

(набор помещений, площадь)
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 - посадочные места
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 - шкаф для одежды и инвентаря
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 - разделочные столы
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 - моечные ванны
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 - холодильник

  [image: image8.png]


 - стеллаж для кастрюль
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- эл. плита с дух.шкафом

* ОБЕДЕННЫЙ ЗАЛ – 35 М2

   ПОМЕЩЕНИЕ ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПИЩИ – 15 М2
